
31zł

MENU

Przystawki

Carpaccio wołowe 56zł
Polędwica wołowa/ Oliwa czosnkowa/ Pasta z pieczonej fety/
Prażone kapary/ Rukola/ Pomidorki koktajlowe/ Pieczywo

Boberek 33zł
Bób i fasolka smażone na maśle/ Czosnek/ Sos koperkowy/
Prażony amarantus

Tatar
Zapytaj o kartę Siekany & Mieszany ;)

Zupy

Desery

Psi bufet
Bread Pudding 26zł
Gorące ciasto z czekoladą/ Lody waniliowe/ Sos karmelowy/ Świeże owoce

Słodka witryna
Pamiętajcie o naszej słodkiej witrynie

Menu dla dzieci

Krem pomidorowy 18zł
Pieczone pomidory/ Śmietanka

Frytki 16zł
Frytki/ Ketchup

Nuggetsy
Filet z kurczaka/ Frytki/ Coleslaw/ Ketchup

Naleśnik z budyniem/ Konfitura truskawkowa/ Świeże owoce
Naleśnik 16zł

Tapasy

Kalmary w panko 34zł
Krążki kalmara/ Aioli

Warzywa w tempurze 29zł
Sos tatarski/ Szczypiorek

Kurczak w panko 34zł
Filet z kurczaka/ Sałatka szwedzka/ Sos BBQ

Szarpane Fryty 34zł
Frytki/ Szarpana wieprzowina/ Sos BBQ/
Prażona cebula/ Szczypiorek

Polskie Fryty 27zł
Frytki/ Bób/ Sos Koperkowy/ Wędzony twaróg

Wypasione Fryty 29zł
Frytki/ Prażone kapary/ Emiligrana/ Natka pietruszki/
Majonez truflowy

Batatowe Fryty 35zł
Pasta z pieczonej fety/ Prażony słonecznik/ Szczypiorek

Deska serów 49zł
Selekcja serów świata/ Pikle/ Orzechy/ Pieczywo

Deska wędlin 49zł
Wędliny dojrzewające/ Mięsa pieczyste/ Pikle/ Pieczywo

Sniadania
Pon.-Pt.:9-16 Sob.-Nd.: 9-13

Jajówka od wolnych kurek 25zł
Jaja z wolnego wybiegu/ Pajda chleba/ Szczypiorek/ 
Sałatka 
+ boczek i cebula 5 zł

Jaglanka malinowa 25zł
Płatki jaglane/ Świeże owoce/ Syrop z bzu/ Prażone migdały

Zapiekane naleśniki 28zł
Naleśniki/ Budyń/ Konfitura truskawkowa/ Świeże owoce

Wypasiona gorąca patelnia 36zł
Smażone kiełbaski/ Ragout pomidorowe/ Talarki 
ziemniaczane/ Jajo molet/ Aioli/ Sałatka

Jaja po turecku 31zł
Jaja molet/ Jogurt grecki/ Palone masło/ Zioła/ 
Rzodkiewka/ Sałatka/ Pieczywo

Słodkie & Słone 33zł
Maślana brioche/ Budyń/ Konfitura truskawkowa/ 
Szynka/ Cheddar/ Beszamel/ Jajo sadzone

Angielskie po Łódzku 38zł
Smażone kiełbaski/ Placki ziemniaczane/ Smażony 
boczek/ Pieczarki/ Ragout warzywne/ Jaja
sadzone/ Sałatka/ Pieczywo

Szakszuka z gorącej patelni 34zł
Rogout pomidorowe/ Ser feta/ Szczypiorek/ Jaja 
sadzone/ Sałatka/ Pieczywo

Crock madam 34zł
Domowa brioche/ Szynka/ Cheddar/ Beszamel/ Jajo 
molet/ Piana z emiligrany/ Sałatka

34złKaszankoweLove
Pajda chleba/ Smażona kaszanka z cebulą/ Jajo 
molet/ Piklowana cebula/ Aioli/ Sałatka

36złGalante
Szynka/ Ser/ Jaja sadzone/ Twarożek ze szczypiorkiem/ 
Białe kiełbaski/ Sałatka/ Pieczywo

5złDodatki do śniadań
Boczek/ Kiełbaski

Menu

Łódzka zalewajka 28zł
Wywar na wędzonce/ Domowy zakwas/ Puree 
ziemniaczane/ Jajo molet

Chłodnik 25zł
Zakwas buraczany/ Maślanka/ Ogórek/ Kalarepa/ 
Zioła/ Jajo molet/ Oliwa z czarnuszki

Krem z pieczonych pomidorów 26zł
Pieczone pomidory/ Grzanka czosnkowa/ 
Oliwa szczypiorkowa/ Ser straciatella

Schab z kością 58zł
Schab w panko/ Puree ziemniaczane z koperkiem/ 
Jajo sadzone/ Pomidor ze śmietaną i ogórkiem

Filet z kaczki 61zł
Filet z kaczki/ Gnocchi buraczane/ Smażona sałata 
rzymska/ Sos wiśniowy

Stek z polędwicy wołowej 98zł
Polędwica wołowa/ Smażona fasolka i bób/ Puree 
ziemniaczane z koperkiem/ Masło smakowe/ Demi glace

Gnocchi buraczane 45zł
Gnocchi nadziewane pastą orzechową z mascarpone/ 
Pesto buraczane/ Bób/ Pikle

Łosoś pieczony 64zł
Łosoś pieczony/ Puree ziemniaczane z koperkiem/ 
Smażona fasolka z bobem/ Sos z emiligrany

48złMakaron tagliatelle
w sosie kurkowym
Natka pietruszki/ Emiligrana/ Prażone orzechy włoskie

44złMakaron tagliatelle
w czerwonym pesto
Pesto z pieczoną papryką + Papryczka chilli/ Włoska 
kiełbasa dojrzewająca/ Pomidorki cherry

57złMakaron tagliatelle
z owcami morza
Owoce morza/ Sos z pieczonych pomidorów/ Fasolka 
edamame

Polub Nas w Social Mediach:      @RamkirestauracjaSzef Kuchni: Norbert Szefer Rezerwacja / Kontakt: +48 604 508 853 / kontakt@restauracjaramki.pl  |  Powyżej 5 osób doliczamy serwis 10%

Dostępne od: 13:00

Dostępne od: 13:00Dostępne od: 13:00Dostępne od: 13:00

Danie dla Psiaków       
Jagnięcina/ Wołowina/ Indyk/ Kurczak

9zł

Sałaty

Sałatka z kozim serem 42zł
Dojrzewająca rolada kozia/ Mix sałat/ Pomidorki koktajlowe/
Prażone orzechy włoskie/ Marynowany burak/ Owoce/
Winegret

Sałatka z mostkiem wołowym 44zł

46zł

Plastry wołowiny pieczonej w niskiej temperaturze/ Mix sałat/
Ogórek/ Pomidorki koktajlowe/ Mizeria/ Prażone kapary

Sałatka z Burratą
Burrata/ Sałata rzymska/ Bób/ Pomidorki koktajlowe/
Prażone orzechy włoskie/ Pesto z pieczoną papryką

Burgery

Burger z mostkiem wołowym 48zł
Bułka maślana/ Plastry wołowiny pieczonej w niskiej 
temperaturze/ Coleslaw/ Piklowany ogórek/ Sos 
tatarski/ Frytki

Burger klasyczny 49zł
Bułka maślana/ Wołowina/ Cheddar/ Boczek/ 
Pomidor/ Ogórek/ Cebula/ Aioli/ Frytki

Burger WEGE 45zł
Bułka maślana/ Kotlet z brokuła/ Coleslaw/ Piklowany 
ogórek/ Majonez truflowy/ Wege boczek/ Frytki

Dostępne od: 13:00Dostępne od: 13:00



NAPO J E

Na cieplo

Na zimno

Herbata

Dodatki do Kawy

Espresso

Double Espresso 

Americano

Cappuccino

Latte

Flat White

Gorąca Czekolada z Piankami

9 zł

Herbata firmowa 15 zł

7 zł

9 zł

9 zł

10 zł

13 zł

15 zł

14 zł

+3 zł

Espresso Tonic

Coca Cola/ Coca Cola Zero Cukru

Fanta

Sprite

Tonic Kinley

Burn

14 zł

8 zł

8 zł

8 zł

8 zł

8 zł

Lemoniada

Z naszymi smakami możesz również zapoznać się w:

Znajdź nas na:

14 zł / 21 zł
o dostępne smaki zapytaj obsługę

Sok Świeżo wyciskany 18 zł
Pomarańcza/ Grejpfrut/ Mix

Sok Cappy

10 zł

Fuzetea 8 zł

Pomarańczowy / Jabłkowy

Tonic Water/ Bitter Rose/Bitter Lemon

6 zł / 10złKropla Beskidu
Niegazowana / Gazowana

Cytrynowa z trawą cytrynową/Brzoskwiniowa z hibiskusem

13 złON Lemon
yerbata/ matchbata/ icebata Green tea/
icebata jasmine tea/ onlemon cola/ onlemon rabarbar

Piwa

Browar Kościerzyna 14 zł
Pils/ Pszeniczne/ American ipa/ Indian ale/ Lager

Browar Sowa 14 zł
Bezalkoholowe/ Miodowe/ Pszeniczne z mango i marakują

Browar Księży Młyn 16 zł
Bawełniane (pils)/ Przedzalniane (pszeniczne)
Zakładowe (belgian rye ipa)/ Jedwabne (koźlak)

Wieczorowe Koktajle

IceTea
Whisky/ Yerbata OnLemon/ Pulpa Brzoskwiniowa/ Limonka

Pigwa/ Wiśnia/ Cytryna/ Ziemniak (czysta)

Wódka Sour
Wódka/ Trawa Cytrynowa/ Białko/ Sour

Porn Star
Wódka/ Pulpa Marakuja/ Sour/ Syrop Waniliowy/ Prosecco

Poranne Koktaile

Mimoza 21 zł
Prosseco/ Sok wyciskany z pomarańczy

Sangrita Bianco 19 zł/89 zł
Białe Wino/ Marakuja/ Mango/ Sezonowe Owoce 

Sangrita Rosso 19 zł/89 zł

26 zł

24 zł

26 zł
Czerwone Wino/ Cherry/ Owoce Leśne/ Sezonowe Owoce 

Jasmine 26 zł
Gin/ Syrop Jaśminowy/ Sour/ Prosecco/ Świeże Owoce

Tropical 26 zł
Ciemny Rum/ Pulpa Mango/ Sour/ Syrop Marakuja

Hugo 24 zł
Syrop Czarny bez/ Prosecco/ Mięta/ Limonka

Hibiskus Sour 26 zł
Gin Hibiskusowy/ Sour/ Białko/ Syrop Hibiskusowy

Aperol Ananasowy 26 zł
Aperitivo/ Syrop Ananasowy/Sour/ Prosecco/ Soda

Margarita Truskawkowa 26 zł
Tequila/Mus Truskawkowy/ Syrop z Agawy/Sour

Cos Mocniejszego

Mleko sojowe / owsiane

+2 złSyrop kokos / orzech laskowy / wanilia / karmel

Miód, Świeże Owoce, Rozmaryn

Copernicus

Klasztorna

Belvedere

12 zł

10 zł

25 zł

40ml

karafka

karafka

karafka

karafka

Wódka:

Citadelle

Jonston

18 zł

22 zł

Breslaue 22 zł

Negrita 14 zł

Don Papa 34 zł

Gin:

Plantation 16 zł

Rum:

Jameson

Hinch

16 zł

24 zł

Whisky:

Jagermeister

Briotet Liczi

Briotet Brzoskwinia

Evan Williams (Miodowy)

14 zł

14 zł

14 zł

16 zł

Likier:

Ofertę single malt
sprawdź przy barze

Zapytaj o kartę win

Evan Williams 16 zł

Jack Daniels 18 zł

Hankey bannister 16 zł

PRZESTRZEŃ EVENTOWA W CENTRUM ŁODZI

Tiscaz Silver/Gold 16 zł

Tequila

SINCE 2022
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Tatary
Tatar klasyczny 39zł
Polędwica wołowa/ Marynowane grzybki/ Ogórki małosolne/ 
Cebula/ Żółtko/ Majonez z czarnym czosnkiem/ Musztarda 
francuska/ Pieczywo

Tatar francuski 44zł
Polędwica wołowa/ Kapary/ Natka pietruszki/ Tabasco/ 
Musztarda Dijon/ Szalotka/ Emiligrana/ Żółtko/ Chipsy 
ziemniaczane/ Pieczywo

Zimne nóżki 26zł
Galareta wieprzowa/ Kruszonka żytnia z czosnkiem/ Piana 
cytrynowa/ Pieczywo

Bulion wołowy 36zł
Długo gotowany wywar/ Plastry polędwicy wołowej

Tatar łódzki 44zł
Polędwica wołowa/ Wiejska kiełbasa/ Marynowana cebula/ 
Chipsy ziemniaczane/ Majonez cebulowy/ Żółtko/ Pieczywo

Tatar meksykański 44zł
Polędwica wołowa/ Pieczona papryka/ Fasola pinto/ Chilli/ 
Cebula czerwona/ Czosnek/ Nachosy/ Żółtko/ Mus z 
awokado/ Kolendra/ Pieczywo

Tatar z łososia 46zł
Łosoś/ Ogórek/ Cebula/ Chilli/ Imbir/ Miso/ Sezam/ Philadel-
phia/ Chipsy krewetkowe/ Wakame/ Pieczywo

Tatar z tuńczyka 48zł
Tuńczyk/ Czarny sezam/ Mus z awokado z bazylią i wasabi/ 
Ponzu/ Szalotka/ Imbir/ Kawior tobiko/ Olej sezamowy/ 
Czosnek/ Szczypiorek/ Pieczywo

Tatar ze szparagów 36zł
Zielone szparagi/ Piklowana cebula/ Rzodkiewka/ Ogórek 
małosolny/ Szalotka/ Czosnek/ Tabasco/ Majonez ziołowy/ 
Musztarda francuska/ Ponzu/ Jajo przepiórcze/ Bułka prażona 
na maśle/ Pieczywo

Tatr pomidorowy 34zł
Pomidory koktajlowe/ Pomidory suszone/ Oliwki/ Prażone 
kapary/ Czosnek/ Kwaśna śmietana/ Emiligrana/ Ogórek 
małosolny / Pieczywo

Deska serów 42zł
Selekcja serów świata/ Pikle/ Orzechy/ Pieczywo

Deska wędlin 42zł
Mięsa pieczyste/ Wędliny dojrzewające/ Pikle/ Pieczywo

Kalmary w panko 28zł
Krążki kalmara/ Remulada

Wypasiona decha 49zł
Ser jalapeno w panierce/ Mozzarela w pesto/ Tatar
pomidorowy/ Marynowane oliwki/ Prażok/ Tzatzyki/ Konfitura
cebulowa z rabarbarem/ Pieczywo

Wypasiona decha mięsna 54zł
Sałatka ziemniaczana z boczkiem/ Kaszanka w panko/ 
Kiełbaski w pomidorach/ Prażok/ Tzatzyki/
Konfitura cebulowa z rabarbarem/ Marynowane oliwki/ 

Przystawki

Creme brulee 19zł
Waniliowy krem brulee/ Coulis truskawkowe/ Palona czekolada

Deser

Twoje zamówienie

Domowe pieczywo 4zł

Grube fryty 16zł

Masła smakowe 3 zł/szt.
8 zł/zestawCzosnkowe/ Truflowe/ Wędzone

Sole smakowe 3 zł/szt.
8 zł/zestawBekonowa/ Grzybowa/ Wędzona

Dodatki

Uwagi:

Wypasione fryty 27zł
Emiligrana/ Natka pietruszki/ Majonez truflowy/ Prażone kapary

Wypasione fryty z polikiem wołowym 34zł
Szarpany polik wołowy/ Prażona cebula/ Remulada/ Dymka

Tatar klasyczny

Tatar francuski

Tatar łódzki

Tatar meksykański 

Tatar z łososia

Tatar z tuńczyka

Tatar ze szparagów

Tatr pomidorowy

Domowe pieczywo

Masła smakowe

 Czosnkowe

 Truflowe

 Wędzone

Sole smakowe

 Bekonowa

 Grzybowa

 Wędzona

Grube fryty

Wypasione fryty

Wypasione fryty z polikiem wołowym

Batatowe fryty

Zimne nóżki

Bulion wołowy

Deska serów

Deska wędlin

Kalmary w panko

Wypasiona decha

Wypasiona decha mięsna
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Batatowe fryty 29zł
Frytki z batatów/ Zielone pesto/ Prażony słonecznik/ Feta
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Na ciepło

Na zimno

Piwa

Z naszymi smakami możesz również zapoznać się w:

Znajdź nas na:

IceTea
Whisky/ Yerbata OnLemon/ Pulpa Brzoskwiniowa/ Limonka

Wódka Sour
Wódka/ Trawa Cytrynowa/ Białko/ Sour

Porn Star
Wódka/ Pulpa Marakuja/ Sour/ Syrop Waniliowy/ Prosecco

26 zł

24 zł

26 zł

Hibiskus Sour
Gin Hibiskusowy/ Sour/ Białko/ Syrop Hibiskusowy

Aperol Ananasowy
Aperitivo/ Syrop Ananasowy/Sour/ Prosecco/ Soda

Tequila SunSet
Tequila/ Likier Liczi/ Syrop Liczi/ Sour/Kinley Rose 

26 zł

26 zł

26 zł

Bellini 24 zł
Prosecco/ Sorbet Brzoskwiniowy/Brzoskwinie  

Sangrita Bianco 19 zł/ Karafka 89 zł
Białe Wino/ Marakuja/ Mango/ Sezonowe Owoce

Sangrita Rosso 19 zł/ Karafka 89 zł
Czerwone Wino/ Cherry/ Owoce Leśne/ Sezonowe Owoce

Jasmine 26 zł
Gin/ Syrop Jaśminowy/ Sour/ Prosecco/ Truskawki

Tropical 26 zł
Ciemny Rum/ Pulpa Mango/ Sour/ Syrop Marakuja/ 

Hugo 24 zł
Syrop Czarny bez/ Prosecco/ Mięta/ Limonka 

Espresso Tonic

Coca Cola/ Coca Cola Zero Cukru

Fanta

Sprite

Tonic Kinley

Burn

Fuzetea

14 zł

8 zł

8 zł

8 zł

8 zł

8 zł

Lemoniada 14zł / 21 zł
Malina- Rozmaryn/ Owocowa /
Marakuja-Chaimasala

Sok Cappy

10 zł

8 zł

Pomarańczowy / Jabłkowy

Cytrynowa z trawą cytrynową/Brzoskwiniowa z hibiskusem

6 zł / 10złKropla Beskidu
Niegazowana / Gazowana

Tonic Water/ Bitter Rose/Bitter Lemon

Sok Świeżo wyciskany 18 zł
Pomarańcza/ Grejpfrut/ Mix

13 złON Lemon
yerbata/ matchbata/ icebata Green tea/
icebata jasmine tea/ onlemon cola/ onlemon rabarbar

Herbata

Dodatki do Kawy

Espresso

Double Espresso 

Americano

Cappuccino

Latte

Flat White

Gorąca Czekolada z Piankami

9 zł

7 zł

9 zł

Copernicus

Klasztorna Smakowa

Belvedere

12 zł / 180 zł

10 zł / 120 zł

25 zł / 300 zł

Jameson

Jack Daniels
Hinch

16 zł / 260 zł

18 zł / 280 zł
24 zł / 380 zł

Evan Williams 16 zł / 260 zł

8 zł

9 zł

14 zł

16 zł

14 zł

+3 złMleko owsiane / bez laktozy

Browar Kościerzyna 14 zł
Pils/ Pszeniczne/ American ipa/ Indian ale/ Lager

Browar Sowa 14 zł
Bezalkoholowe/ Miodowe/ Pszeniczne z mango i marakują

Browar Księży Młyn 16 zł
Bawełniane (pils)/ Przedzalniane (pszeniczne)
Zakładowe (belgian rye ipa)/ Jedwabne (koźlak)

Poranne Koktaile

Wieczorowe Koktaile

Coś Mocniejszego

40ml / 0,5 butelka

butelka 0,7

butelka 0,7

karafka

karafka

Wódka:

Citadelle
Jonston

18 zł / 280 zł
22 zł / 300 zł

Gin:

Plantation 16 zł / 260 zł

Rum:

Tiscaz Silver/Gold 16 zł / 280 zł

Tequila:

Whisky:

Jagermeister
Briotet Liczi
Briotet Brzoskwinia

14 zł
14 zł
14 zł

Evan Williams (Miodowy) 16 zł

Likier: Ofertę single malt
sprawdź przy barze

Zapytaj o kartę win

PRZESTRZEŃ EVENTOWA W CENTRUM ŁODZI


